ZUNFTHAUS RESTAURANT HOTEL
zulVietz gern

Coupe Cherry 9.50
2 Kugeln Stracciatella
Marinierte Kirschen und Rahm

Coupe Vieille Prune 9.50
Carameliesierte Zwetzschgen mit einem Schuss Vieliie Prune
2 Kugeln Fior di Latte und Rahm

Nusscoupe 9.50
2 Kugeln Vanille, 1 Kugel Haselnuss
und caramelisierte Baumntisse

Coupe Danemark 9.50
3 Kugeln Vanille und heisse Schokoladensauce

Hausgemachte Desserts kleine Portion
Schokoladekuchen mit Rahm 8.00
Leichte Williamsbirnencreme mit Schokoladenstlickchen 9.50
Himbeer-Preiselbeerparfait mit Hibiscus 9.50
an einer Balsamicoreduction

Vermicelles mit Meringue und Rahm 6.50 8.50
Vermicelles mit Meringue, Vanilleeis und Rahm 8.50 10.50

Gemischter Késeteller 10.00 15.00



