ZUNFTHAUS RESTAURANT HOTEL
zul\Vietz gern

HAUSGEMACHTE DESSERTS

SCHOKOLADEKUCHEN MIT RAHM

TOBLERONEPARFAIT
MIT BIRNENCOULIS UND INGWER

GEBRANNTE CREME MIT VAWILLE
MIT IN GRAPPA EINGELEGTEN ZWETSCHGEN

COUPE D'HIVER 8.00
WARMER BEERENKOMPOTT MIT ROSMARIN
UND VANILLEGLACE

GEMISCHTER KASETELLER 10.00

DIVERSE GRAPPE AUS DEM CHORBLL® 2CL
VIEILLE PRUNE — STUDER 2CL
VIELLLE POIRE — STUDER 2cL
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